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2023



Herzlich Willkommen! 

Liebe Gäste, 
Liebe/r Veranstalter*innen,

wir sind leidenschaftliche Gastgeber, dessen Herz bei der 
Organisation und Abwicklung von einzigartigen Events direkt ein 

Stückchen höher schlägt.

Sie möchten bei uns Feiern? Egal, ob Geburtstag, Firmenfeier, 
Hochzeit oder einfach, weil Sie Lust drauf haben - im Folgenden 

erhalten Sie einen Überblick über unsere Räumlichkeiten und 
unsere kulinarischen Leistungen für Ihr unvergessliches Event 

während der Bundesgartenschau 2023. 

Gerne erstellen wir Ihnen ein individuelles Angebot ganz nach 
Ihren Wünschen. Bitte nutzen Sie zur Anfrage ausschließlich das 

Formular im Eventbereich unserer Homepage oder schicken 
sie uns eine E-mail. Nach Erhalt Ihrer Anfrage melden wir 

uns umgehend bei Ihnen zurück, um mit Ihnen alle Details zu 
besprechen. Bitte haben Sie Verständnis dafür, dass wir keine 

telefonischen Anfragen entgegenehmen können. 

Wir freuen uns auf Ihre Anfrage und die mögliche 
Zusammenarbeit! 

event@spinelli-kitchen.de

Ihr spinelli.kitchen-Team 
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UNSERE RÄUMLICHKEITEN
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UNSER MARKTRESTAURANT

Unser Marktretaurant bietet tagsüber ein einzigartiges 
Erlebnis-Buffet, an dem die Gäste Ihre Speisen und 
Getränke nach Belieben zusammenstellen können. 
Die Gäste tauchen ab in eine bunte Genusswelt mit 
unterschiedlichen Köstlichkeiten für jede Tageszeit. 

​
Das Restaurant besticht durch die Möglichkeit flexibler 

Umgestaltung in eine vielfältige Eventlocation für 
Veranstaltungen jeder Art! 

​

Kapazität: 400 Personen 

Exklusivität: Um diese Location exklusiv zu mieten 
setzen wir einen Mindestumsatz von 8000€ netto 

voraus. Exklusive Veranstaltungen sind ausschließlich ab 
19:00Uhr buchbar.

Speisen: Genießen Sie in dieser Location unser 
einzigartiges Erlebnis-Buffet. Ab 30 Personen 

bereiten wir gerne ein Buffet oder Menü aus unserer 
Bankettmappe speziell für Sie vor.

Sie möchten ein 
exklusives Event 

planen? 

Unser Eventteam berät 
Sie gerne und erstellt 
Ihnen ein individuelles 

Angebot
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DAS APERO

Genießen Sie original italienischen Cucina-Genuss in 
angenehmer Atmosphäre geprägt von der italienischen 

Lebenslust! Neben Vorspeisen, Suppen, Salaten und 
Pasta steht im Zentrum unseres Geschehens weiterhin 

der Klassiker aus Italien: Knusprige Pizza. 
​

Feiern im Apero? Kein Problem! Diese  
Location eignet sich für Events im besonderen Stil.​

Kapazität: 100 Personen 

Exklusivität: Um diese Location exklusiv zu mieten 
setzen wir einen Mindestumsatz von 5000€ netto 

voraus. Exklusive Veranstaltungen sind ausschließlich ab 
19:00Uhr buchbar.

Speisen: Genießen Sie in dieser Location unser 
italienischen Speisen à la carte. Ab 30 Personen 

bereiten wir gerne ein Buffet oder Menü aus unserer 
Bankettmappe speziell für Sie vor.



UNSERE MENÜS

Unsere Menüs 
bereiten wir ab 30 

Personen individuell 
für Sie zu.
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VORSPEISE

Gemischter Salatteller mit einer Auswahl an saisonalen 
Blatt- & Rohkostsalaten, Balsamico-Dressing & Croutons

HAUPTGERICHT

Geschmorte Rinderroulade gefüllt mit Speck, Zwiebeln 
und Gurken, dazu Apfelrotkohl und Spätzle 

oder

Dreierlei Bandnudeln an Gemüsen-Linsen-Bolognaise 
mit Rucola

NACHSPEISE

Tiramisu mit Beerenragout

33€ pro Person

MENÜ 1
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VORSPEISE

Tomaten-Mozzarella mit Basilikumpesto, Rukola & 
Hartkäseflocken

HAUPTGERICHT

Zarte Hähnchenbrust an Thymian-Rosmarin-
Polentatörtchen, dazu Zucchini-Tomaten-Gemüse 

oder

Gefüllte Zucchini mit Couscous,
in fruchtiger Tomatensauce, dazu weiße Bandnudeln

NACHSPEISE

Crème Brûlée mit frischen Früchten der Saison

35€ pro Person

MENÜ 2
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VORSPEISE

Pfälzer Kartoffelcremesuppe mit Croutons

HAUPTGERICHT

Geschmorte Ochsenbäckchen preisgekrönt vom SWR-
Pfännle mit Wurzelgemüse in Portweinsauce, dazu 

Spätzle

oder

Vegane Buga-Bällchen auf Paprikaragout an buntem 
Salatbouqet

NACHSPEISE

Vanilleeiscreme auf Rhabarberstreusel mit 
Muscovadostreuseln

35€ pro Person

MENÜ 3



UNSERE BUFFETS

Unsere Buffets 
bereiten wir ab 30 

Personen individuell 
für Sie zu.
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VORSPEISEN

Großes Salatbuffet mit einer umfangreichen Auswahl 
an Blatt- und  bunten Rohkostsalaten mit zweierlei 

Dressings und frisch gebackener Brotauswahl 

Tomaten-Mozzarella mit Basilikumpesto, Rukola & 
Hartkäseflocken

Schwäbischer Kartoffelsalat 

Bunter Nudelsalat mit Hörnchennudeln 

Hirtensalat mit Hirtenkäse, Salatgurken und Paprika

Couscous Salat mit Berberitzen und Mandeln

BUFFET 1
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HAUPTGERICHTE & BEILAGEN

Geschmorte Rinderroulade gefüllt mit Speck, Zwiebeln 
und Gurken in herzhafter Soße 

Poulatenbrust gefüllt mit Gemüse 

Gefüllte Zucchini mit Couscous

Grillgemüse nach mediterraner Art

Dreierlei Bandnudeln

Basmatireis 

Kräuter- Tomatensoße

NACHSPEISEN

Unterschiedliche Kleinigkeiten aus unserer Patisserie 

35€ pro Person
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VORSPEISEN

Großes Salatbuffet mit einer umfangreichen Auswahl 
an Blatt- und  bunten Rohkostsalaten mit zweierlei 

Dressings und frisch gebackener Brotauswahl 

Tomaten-Mozzarella mit Basilikumpesto, Rukola & 
Hartkäseflocken

Schwäbischer Kartoffelsalat 

Couscous Salat mit Berberitzen und Mandeln

Grillgemüse mit Honig-Ziegenfrischkäse

Rote-Beete-Hummus mit Taboulé abgerundet mit 
frischen Kräutern 

Garnelensalat nach mediteraner Art auf 
Basilikummousse mit Frischkäse und Tomaten

BUFFET 2
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HAUPTGERICHTE & BEILAGEN

Geschmorte Ochsenbäckchen preisgekrönt vom SWR-
Pfännle mit Wurzelgemüse, in Portweinsauce 

Paella mit Meeresfrüchten 

Kleine Hühnchenkeulen mit Speckwürfeln, Silberzwiebeln 
und Champignonköpfen, geschmort in Rotweinsauce

Vegane Linsen-Gemüse-Bolognaise

Zucchini-Tomaten-Gemüse 

Wirsing in Rahm 

Dreierlei Bandnudeln 

Rosmarinkartoffeln 

Dunkle Bratensoße 

NACHSPEISEN

Unterschiedliche Kleinigkeiten aus unserer Patisserie 

45€ pro Person
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BARBECUE-GRILL-BUFFET

VORSPEISEN

Großes Salatbuffet mit einer umfangreichen Auswahl 
an Blatt- und  bunten Rohkostsalaten mit dreierlei 

Dressings und frisch gebackener Brotauswahl 

Tomaten-Mozzarella mit Basilikumpesto, Rukola & 
Hartkäseflocken

Schwäbischer Kartoffelsalat 

Couscous Salat mit Berberitzen und Mandeln

Grillgemüse mit Honig-Ziegenfrischkäse

Rote-Beete-Hummus mit Taboulé abgerundet mit 
frischen Kräutern 

Garnelensalat nach mediteraner Art auf 
Basilikummousse mit Frischkäse und Tomaten

Unsere Barbecue-
Grill wird in unserem 
Biergarten exklusiv 

für Sie aufgebaut und 
bietet Ihren Gästen 

ein einzigartiges 
Buffeterlebnis.
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FLEISCH & GEMÜSE VOM GRILL

Auswahl an unterschiedlichen Steaks vom 
Schweinenacken, vom Angusrind und von der Pute

Pfälzer Bratwurst

Pikante Feuerwürste

Knusprige Maiskolben 

BEILAGEN

Auswahl an unterschiedlichen Dips und Grillsoßen

Grillgemüse nach mediterraner Art

Ofenkartoffeln 

NACHSPEISEN

Unterschiedliche Kleinigkeiten aus unserer Patisserie 

42€ pro Person



UNSERE SNACKS
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SNACK PAKETE 

Brezel 	 10 Stk.  16,00 €

Butterbrezel 					     10 Stk.  25,00 €

Croissant 				    10 Stk. 18,00 €

Pain au Chocolat				    10 Stk.  24,00 €

Salziges Blätterteiggebäck 		  10 Stk.  22,00 €

Muffin 						      10 Stk.  25,00 €

Saisonaler Obstsalat 			   10 Stk.  35,00 €

halber Wrap					     10 Stk.  40,00 €

LUNCHTÜTE 

mit einem Müsliriegel, einem Apfel, einer Banane einer 
Butterbrezel und einem Getränk!

10 Stk.  80,00 €

Stellen Sie sich 
Ihr Snack Paket 

individuell zusammen. 
Alle Snack Pakete 

sind zur Abholung oder 
Lieferung auf dem 

BUGA Gelände 
verfügbar.



UNSER FINGERFOOD
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FINGERFOOD

DAS KLEINE

Salziges Blätterteiggebäck 

Tomatenkompott und Mozzarella mit grünem Pesto und 
Pinienkernen

Hirtensalat mit Hirtenkäse, Salatgurken und Paprika

9,80€ pro Person

Gerne bieten wir 
Ihnen auf dem 

BUGA Gelände ein 
Catering mit unserer 
Fingerfood Auswahl 

an.
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DAS GROSSE

Couscous Salat mit Berberitzen und Mandeln

Grillgemüse mit Honig-Ziegenfrischkäse

Rote-Beete-Hummus mit Taboulé abgerundet mit 
frischen Kräutern 

Garnelensalat nach mediteraner Art auf 
Basilikummousse mit Frischkäse und Tomaten

Vitello Tonnato aus Kalbsfleisch und Thunfisch, mit 
Tomaten-Relish, Frischkäsepraline und Pistazien

Hackbällchen vom Hähnchen mit Sesam verfeinert mit 
Erdnuss, Chili und Ingwer

Hirtensalat mit Hirtenkäse, Salatgurken und Paprika

Salziges Blätterteiggebäck 

28,50€ pro Person



UNSERE KUCHEN- & HEISSGETRÄNKE
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UNSERE KUCHENAUSWAHL 

Kuchen	 Stk.  3,90 €

Saisonale Obstschnitte			   Stk.  4,00 €

Torte 				    Stk.  4,50 €

AUS DER KANNE

Filterkaffee	 3,90 € pro Person

Tee			   3,90 € pro Person

Heisse Schokolae			   3,90 € pro Person

KUCHEN & HEISSGETRÄNKE


