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) Herzlich Willkommen!

Liebe Gaste,
Liebe/r Veranstalter*innen,

wir sind leidenschaftliche Gastgeber, dessen Herz bei der
Organisation und Abwicklung von einzigartigen Events direkt ein
StUckchen hoher schlagt.

Sie mochten bei uns Feiern? Egal, ob Geburtstag, Firmenfeier,
Hochzeit oder einfach, weil Sie Lust drauf haben - im Folgenden
erhalten Sie einen Uberblick Uber unsere Rdumlichkeiten und
unsere kulinarischen Leistungen fur Ihr unvergessliches Event
wdhrend der Bundesgartenschau 2023.

Gerne erstellen wir Ihnen ein individuelles Angebot ganz nach
Ihren WUnschen. Bitte nutzen Sie zur Anfrage ausschlief3lich das
Formular im Eventbereich unserer Homepage oder schicken
sie uns eine E-mail. Nach Erhalt Ihrer Anfrage melden wir
uns umgehend bei lhnen zuruck, um mit Ihnen alle Details zu
besprechen. Bitte haben Sie Verstandnis dafur, dass wir keine
telefonischen Anfragen entgegenehmen kénnen.

Wir freuen uns auf Ihre Anfrage und die maogliche
Zusammenarbeit!

event@spinelli-kitchen.de

lhr spinelli.kitchen-Team
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UNSER MARKTRESTAURANT

Unser Marktretaurant bietet tagsUber ein einzigartiges
Erlebnis-Buffet, an dem die Gaste Ihre Speisen und
Getranke nach Belieben zusammenstellen kénnen.
Die Gaste tauchen ab in eine bunte Genusswelt mit
unterschiedlichen Késtlichkeiten fur jede Tageszeit.

Das Restaurant besticht durch die Moglichkeit flexibler
Umgestaltung in eine vielfaltige Eventlocation fur
Veranstaltungen jeder Art!

Kapazitat: 400 Personen

Exklusivitat: Um diese Location exklusiv zu mieten
setzen wir einen Mindestumsatz von 8000€ netto
voraus. Exklusive Veranstaltungen sind ausschlief3lich ab
19:00Uhr buchbar.

Speisen: Geniel3en Sie in dieser Location unser
einzigartiges Erlebnis-Buffet. Ab 30 Personen
bereiten wir gerne ein Buffet oder MenU aus unserer
Bankettmappe speziell fur Sie vor.

Sie mochten ein
exklusives Event
planen?

Unser Eventteam berat
Sie gerne und erstellt
Ihnen ein individuelles

Angebot




DAS APERO

Geniel3en Sie original italienischen Cucina-Genuss in
angenehmer Atmosphdre gepragt von der italienischen
Lebenslust! Neben Vorspeisen, Suppen, Salaten und
Pasta steht im Zentrum unseres Geschehens weiterhin
der Klassiker aus Italien: Knusprige Pizza.

Feiern im Apero? Kein Problem! Diese
Location eignet sich fUr Events im besonderen Stil.

Kapazitat: 100 Personen

Exklusivitat: Um diese Location exklusiv zu mieten
setzen wir einen Mindestumsatz von 5000€ netto
voraus. Exklusive Veranstaltungen sind ausschliel3lich ab
19:00Uhr buchbar.

Speisen: Geniefl3en Sie in dieser Location unser
italienischen Speisen & la carte. Ab 30 Personen
bereiten wir gerne ein Buffet oder MenU aus unserer
Bankettmappe speziell fur Sie vor.



UNSERE MENUS

Unsere Menus
bereiten wir ab 30
Personen individuell
fir Sie zu.




MENU 1

VORSPEISE

Gemischter Salatteller mit einer Auswahl an saisonalen
Blatt- & Rohkostsalaten, Balsamico-Dressing & Croutons

HAUPTGERICHT

Geschmorte Rinderroulade gefullt mit Speck, Zwiebeln
und Gurken, dazu Apfelrotkohl und Spatzle

oder

Dreierlei Bandnudeln an GemuUsen-Linsen-Bolognaise
mit Rucola

NACHSPEISE

Tiramisu mit Beerenragout

33€ pro Person



MENU 2

VORSPEISE

Tomaten-Mozzarella mit Basilikumpesto, Rukola &
Hartkdseflocken

HAUPTGERICHT

Zarte Hahnchenbrust an Thymian-Rosmarin-
Polentatortchen, dazu Zucchini-Tomaten-GemUse

oder

Gefullte Zucchini mit Couscous,
in fruchtiger Tomatensauce, dazu weil3e Bandnudeln

NACHSPEISE

Créme Br(0lée mit frischen Frichten der Saison

35€ pro Person



MENU 3

VORSPEISE

Pfalzer Kartoffelcremesuppe mit Croutons

HAUPTGERICHT
Geschmorte Ochsenbdckchen preisgekront vom SWR-
Pfannle mit Wurzelgemuse in Portweinsauce, dazu
Spatzle

oder

Vegane Buga-Ballchen auf Paprikaragout an buntem
Salatbouget

NACHSPEISE

Vanilleeiscreme auf Rhabarberstreusel mit
Muscovadostreuseln

35€ pro Person
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UNSERE BUFFETS

Unsere Buffets
bereiten wir ab 30
Personen individuell
fUr Sie zu.




BUFFET 1

VORSPEISEN

Grof3es Salatbuffet mit einer umfangreichen Auswahl
an Blatt- und bunten Rohkostsalaten mit zweierlei
Dressings und frisch gebackener Brotauswahl

Tomaten-Mozzarella mit Basilikumpesto, Rukola &
Hartkdaseflocken

Schwdbischer Kartoffelsalat

Bunter Nudelsalat mit Hornchennudeln

Hirtensalat mit Hirtenkase, Salatgurken und Paprika

Couscous Salat mit Berberitzen und Mandeln
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HAUPTGERICHTE & BEILAGEN

Geschmorte Rinderroulade gefullt mit Speck, Zwiebeln

und Gurken in herzhafter Sof3e

Poulatenbrust gefullt mit Gemuse

Gefullte Zucchini mit Couscous

GrillgemUse nach mediterraner Art

Dreierlei Bandnudeln

Basmatireis

Krauter- TomatensoRe

NACHSPEISEN

Unterschiedliche Kleinigkeiten aus unserer Patisserie

35€ pro Person
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BUFFET 2

VORSPEISEN

Grof3es Salatbuffet mit einer umfangreichen Auswahl
an Blatt- und bunten Rohkostsalaten mit zweierlei
Dressings und frisch gebackener Brotauswahl

Tomaten-Mozzarella mit Basilikumpesto, Rukola &
Hartkdaseflocken

Schwdbischer Kartoffelsalat

Couscous Salat mit Berberitzen und Mandeln

GrillgemUse mit Honig-Ziegenfrischkdse

Rote-Beete-Hummus mit Taboulé abgerundet mit
frischen Krautern

Garnelensalat nach mediteraner Art auf
Basilikummousse mit Frischkdse und Tomaten
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HAUPTGERICHTE & BEILAGEN
Geschmorte Ochsenbdckchen preisgekront vom SWR-
Pfannle mit Wurzelgemuse, in Portweinsauce

Paella mit Meeresfruchten

Kleine HUhnchenkeulen mit SpeckwduUrfeln, Silberzwiebeln
und Champignonkopfen, geschmort in Rotweinsauce

Vegane Linsen-Gemuse-Bolognaise

Zucchini-Tomaten-GemuUse

Wirsing in Rahm

Dreierlei Bandnudeln

Rosmarinkartoffeln

Dunkle Bratensofl3e

NACHSPEISEN

Unterschiedliche Kleinigkeiten aus unserer Patisserie

45€ pro Person
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BARBECUE-GRILL-BUFFET

VORSPEISEN

Grof3es Salatbuffet mit einer umfangreichen Auswahl
an Blatt- und bunten Rohkostsalaten mit dreierlei
Dressings und frisch gebackener Brotauswahl

Tomaten-Mozzarella mit Basilikumpesto, Rukola &
Hartkdaseflocken

Schwdbischer Kartoffelsalat

Couscous Salat mit Berberitzen und Mandeln

GrillgemUse mit Honig-Ziegenfrischkdase

Rote-Beete-Hummus mit Taboulé abgerundet mit
frischen Krautern

Garnelensalat nach mediteraner Art auf
Basilikummousse mit Frischkdse und Tomaten

Unsere Barbecue-
Grill wird in unserem

Biergarten exklusiv
fur Sie aufgebaut und

bietet Ihren Gasten
ein einzigartiges
Buffeterlebnis.




FLEISCH & GEMUSE VOM GRILL
Auswahl an unterschiedlichen Steaks vom
Schweinenacken, vom Angusrind und von der Pute
Pfalzer Bratwurst

Pikante FeuerwdUrste

Knusprige Maiskolben

BEILAGEN

Auswahl an unterschiedlichen Dips und Grillsof3en

GrillgemUse nach mediterraner Art

Ofenkartoffeln

NACHSPEISEN

Unterschiedliche Kleinigkeiten aus unserer Patisserie

42€ pro Person






SNACK PAKETE

Brezel 10 Stk. 16,00 €
Butterbrezel 10 Stk. 25,00 €
Croissant 10 Stk. 18,00 €
Pain au Chocolat 10 Stk. 24,00 €
Salziges Blatterteiggeback 10 Stk. 22,00 €
Muffin 10 Stk. 25,00 €
Saisonaler Obstsalat 10 Stk. 35,00 €
halber Wrap 10 Stk. 40,00 €
LUNCHTUTE

mit einem Musliriegel, einem Apfel, einer Banane einer
Butterbrezel und einem Getrank!

10 Stk. 80,00 €

Stellen Sie sich
Ihr Snack Paket
individuell zusammen.
Alle Snack Pakete

sind zur Abholung oder
Lieferung auf dem
BUGA Gelande
verfugbar.







FINGERFOOD

DAS KLEINE

Salziges Blatterteiggeback

Tomatenkompott und Mozzarella mit grunem Pesto und
Pinienkernen

Hirtensalat mit Hirtenkase, Salatgurken und Paprika

9,80€ pro Person

Gerne bieten wir
Ihnen auf dem
BUGA Gelande ein

Catering mit unserer
Fingerfood Auswahl
an.
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DAS GROSSE

Couscous Salat mit Berberitzen und Mandeln

GrillgemUse mit Honig-Ziegenfrischkdase

Rote-Beete-Hummus mit Taboulé abgerundet mit
frischen Krautern

Garnelensalat nach mediteraner Art auf
Basilikummousse mit Frischkdse und Tomaten

Vitello Tonnato aus Kalbsfleisch und Thunfisch, mit
Tomaten-Relish, Frischkasepraline und Pistazien

Hackballchen vom Hahnchen mit Sesam verfeinert mit
Erdnuss, Chili und Ingwer

Hirtensalat mit Hirtenkase, Salatgurken und Paprika

Salziges Blatterteiggeback

28,50€ pro Person
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KUCHEN & HEISSGETRANKE

UNSERE KUCHENAUSWAHL
Kuchen Stk. 3,90 €
Saisonale Obstschnitte Stk. 4,00 €
Torte Stk. 4,50 €
AUS DER KANNE
Filterkaffee 3,90 € pro Person
Tee 3,90 € pro Person
Heisse Schokolae 3,90 € pro Person
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